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Zawod: Barista

Zawod baristy, ktory jest specjalista od wyboru, parzenia oraz podawania kawy
wywodzi sie z Wioch. Polskim odpowiednikiem tego zawodu byta staropolska
kawiarka, ktorg mozna byto spotka¢ wsrdd domowej stuzby na dworach XIX wiecznej
arystokracji. Do jej obowigzkow nalezato przyrzadzanie i serwowanie kawy w porze
$niadania i podwieczorku.

Obowiazki zawodowe:

Gidwnym zadaniem baristy jest podanie kawy klientowi w taki sposdb, aby
wyeksponowac jej cate bogactwo aromatu i smak. Na ostateczny wynik jego pracy
sktada sie wiele czynnikdw. Odpowiednio dobrana mieszanka ziaren, stopien
zmielenia kawy, czas parzenia i stopien jej ubicia oraz temperatura i ci$nienie wody
w ekspresie. Zestawienie tych wszystkich elementdw w pofgczeniu z umiejetnosciami
baristy daje oczekiwany efekt - doskonatg kawe, ktdrg jeszcze nalezy wiasciwie
podac.
Przygotowujgc swoje stanowisko pracy barista codziennie sprawdza stan i jakosc¢
roznych gatunkow kawy, dba o to, aby mieszanka ziaren byla zawsze Swieza
i odpowiednio zmielona. Przygotowanie stanowiska pracy obejmuje réwniez dbatos¢
o sprzet i urzadzenia niezbedne do przygotowania kawy. Do zadan wykonywanych
przez bariste nalezy takze:
* sprawna i profesjonalna obstuga klientéw oraz pomoc w wyborze odpowiedniego
gatunku kawy dopasowanego do oczekiwan i podawanej potrawy

przygotowywanie kaw, napoi kawowych gorgcych i zimnych oraz deserow
kawowych

sporzgdzanie kaw artystycznych (z dodatkami, warstwowych, ozdobionych
obrazkami na piance z mleka)
* obstuga ekspresu do kawy
* dbatos$¢ o odpowiednie przechowywanie réznych gatunkéw kawy
* przyjmowanie dostaw produktow
* rozliczanie pobranych surowcéw, prowadzenie obowigzujgcej dokumentacji na
stanowisku pracy np. dziennych raportdéw o stanie sprzedazy
* dbanie 0 wysokg jakos$¢ wykonywanych ustug
* utrzymywanie wzorowej czystosci stanowiska pracy
* przestrzeganie wymogow sanitarnych i bhp

W swojej pracy barista obstuguje szereg maszyn i urzadzen. Nalezg to nich mtynki do
kawy, ekspresy do kawy i herbaty, tampery do ubijania kawy mielonej przeznaczonej
do zaparzania w ekspresie cisnieniowym, odbijacze do krazkéw kawowych,
dekoratory, dzbanki do spieniania mleka o réznej pojemnosci, mieszadta, miarki. oraz
syfon do bitej Smietany. Wyposazenie stanowiska pracy stanowi takze termometr,
oraz zestaw szczotek do czyszczenia wlewdw, grup, spieniaczy i innych uzywanych
w trakcie pracy sprzetéw.
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Wyksztatcenie i wymagania zawodowe:

Baristg moze zostac kazdy, bez wzgledu na posiadane wyksztatcenie, pod warunkiem
ukonczenia odpowiedniego kursu (na dzien dzisiejszy nie masz szkdt zawodowych
ksztatcgcych w tym kierunku). Mile wdziane jest wyksztatcenie i doswiadczenie
zawodowe w branzy gastronomicznej i w obstudze klienta.

Barista powinien posiada¢ dobry zmyst smaku i wechu (dla wtasciwej oceny ziaren
kawy, wody, mleka, jak i gotowego produktu) oraz prawidtowo widzie¢ barwy (ocena
estetyki naparu). Tworzenie rysunkdw kawowych (latte art) wymaga posiadania
zdolnosci manualnych, a ponadto barista musi by¢ kreatywny by mdc tworzyé nowe
receptury kawowe. Poniewaz zawdd ten réwniez polega na pracy z ludZzmi, pozadang
cecha w tym zawodzie jest umiejetnos¢ nawigzywania kontaktow i kultura osobista.
Inne wymagania stawiane kandydatom do pracy to: zadbany wyglad, znajomos¢
jezyka obcego - najlepiej j. angielskiego oraz umiejetnos¢ obstugi komputera.

Rozwd@j zawodowy:

Barista powinien stale doskonali¢ swoje umiejetnosci poprzez uczestnictwo w kursach
zawodowych. Pracujgc w sieciowych kawiarniach taki rozwdj zapewniajg mu
najczesciej firma. Moze takze uczestniczy¢ w szkoleniach na wiasny koszt.
Zdobywanie nowej wiedzy i umiejetnosci odbywa sie takze poprzez uczestnictwo w
targach i pokazach branzowych oraz uczestnictwo w konkursach tj. Mistrzostwach
Polski Baristow i Mistrzostwach Swiata Baristow. Zwyciestwo w tych konkursach daje
duzy prestiz. Najlepsi w swym fachu zaktadajg wiasne kawiarnie i organizujg
szkolenia dla kandydatéw na przysztych specjalistow w dziedzinie parzenia kawy.

Zarobki:

Wynagrodzenie w tym zawodzie jest zréznicowane. Jego wysokos¢ zalezy od rodzaju
i prestizu placowki. W placowkach gastronomicznych mozna spotykac sie dwie formy
wynagrodzen. Jest to pensja stata lub tzw. prowizja - wysokoS¢ wynagrodzenia
zalezy od obrotdw firmy. Dodatkiem do wynagrodzenia sg takze napiwki
otrzymywane od zadowolonych gosci. Poczatkujacy barista zarabia ok. 2 000 netto
plus napiwki.
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Opracowano na podstawie Zrodet:

http:/ /www.aromatkawy.pl/barista.html
http://www.polishbarista.pl/
http://praca.gazetaprawna.pl/artykuly/94632,na_rynku_poszukiwani_sa_eksperci_od_robienia_d
obrej_kawy.html
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